LA VITAMINE C PROCESS DE FABRICATION

BIOPHENIX

CASSIS

330 mg

de VITAMINE C
par gélule

W)

1000 mg

de VITAMINE C
par sachet

O%

DE PRODUITS
CHIMIQUES

Mélange

AGRICULTURE
EIOLOGIQUE

- PERCOLATION

X6

Le mélange ----- e ;
est agite ' 1 B :

RECUPERATION -+
DE LA MATRICE VEGETALE
ET DES PRINCIPES ACTIFS
Evaporation
et concentration 2000 litres
CONCENTRATION DE ‘ I,
TOUS LES PRINCIPES \f
ACTIFS AU SEIN DE LA
MATRICE VEGETALE
Concentré de jus
d’acérola et de cassis
v
e 200 litres
Sechage
v
100 KG
DE POUDRE
CONCENTREE

Poudre concentrée

POUDRE CONCENTREE BOGDODE
EN VITAMINES, -~
RICHE EN FIBRES

ET POLYPHENOLS VIT AMINE C

BIOLOGIQUE

o
BIOPHENIX

www.biophenix.com




LA VITAMINE C CONCURRENTS
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LA VITAMINE C CONCURRENTS
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